STANDARD -
~ INTERNAZIONALI PER

" LA SICUREZZA

ALIMENTARE:

BRCGS FOOD, IFS FOOD
E FSSC 22000



Sicurezza alimentare

Nel mercato alimentare globale, la sicurezza e
la qualita dei prodotti non sono piu solo una
responsabilita etica, ma un requisito
commerciale imprescindibile.

| grandi gruppi della distribuzione
organizzata, le catene retail internazionali e |
brand proprietari hanno bisogno di garanzie
concrete che i loro fornitori operino secondo
standard elevati e uniformi
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Schemi di certificazione

Da questa esigenza nascono i tre principali
schemi di certificazione riconosciuti dalla GFSI
(Global Food Safety Initiative):

BRCGS Food
IFS Food
FSSC 22000

Questi standard rappresentano il "passaporto”
per accedere al mercati internazionali e sono
diventati un prerequisito per lavorare con la
grande distribuzione e | principali player
dell'industria alimentare.
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« "Biglietto d'ingresso” richiesto da catene
come Tesco, Sainsbury's, Walmart, Costco

« Garantisce sicurezza alimentare e
standard qualitativi elevati del prodotto

|l sistema di grading (AA, A, B, C) permette
di differenziarsi dalla concorrenza

« Dimostra ai clienti un impegno verso
I'eccellenza operativa

» Facilita I'espansione commerciale in
mercati ad alto valore aggiunto

Una certificazione BRCGS € un processo di
miglioramento continuo che riduce sprechi,
inefficienze e rischi, aumentando la
competitivita e la reputazione del brand
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IFS Food - Lo standard europeo per
eccellenza

XL (International Featured Standards)
e lo schema preferito dalla grande
distribuzione europea continentale, nato
dalla collaborazione tra retailer tedeschi e
francesi.

* Produttori che esportano in Germania,
Francia, Italia, Svizzera, Austria, Paesi
Bassi

» Fornitori di catene retail europee

* Aziende che producono a marchio privato
per il mercato europeo
o
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» Standard richiesto da colossi come Coop,
Carrefour, Lidl, Aldi, Rewe, Esselunga

« Apre le porte al mercato europeo, il piu
grande e redditizio al mondo

|l sistema di scoring trasparente premia
'‘eccellenza gestionale

« | "KO requirements" (requisiti knockout)
garantiscono controllo totale sui punti
critici

« Migliora tracciabilita e trasparenza,

elementi sempre piu richiesti dal
consumatore

IFS trasforma la sicurezza alimentare in un
vantaggio competitivo misurabile,
permettendovi di distinguervi con punteggi
elevati e di costruire partnership solide con i
principali buyer europei
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FSSC 22000 - Lo standard globale e
integrato

FSSC 22000 J{gelele BSEIINAS 1IN
Certification) e lo schema piu moderno e

flessibile, basato sugli standard ISO e
pensato per un'applicazione globale.

A chi erivolto:

 Aziende che operano su scala
Internazionale con clienti in mercati diversi

« Organizzazioni che vogliono integrare la
sicurezza alimentare con altri sistemi ISO
(qualita, ambiente, sicurezza)

* Produttori che cercano un approccio
sistemico e scalabile

Multinazionali e loro fornitori




Percheé implementarlo:

Riconoscimento veramente globale, senza
preferenze geografiche

Perfetta integrazione con ISO 9001, ISO
14001, ISO 45001 gia implementati

Approccio basato sul risk-based thinking,
piu moderno e adattabile

Maggiore flessibilita nella gestione dei
requisiti specifici del settore

Riduce costi e complessita se si hanno gia
sistemi ISO in azienda

Il valore aggiunto per la vostra azienda:

FSSC 22000 non si sovrappone ad altri
sistemi, ma li integra in un‘unica architettura
coerente, ottimizzando risorse e creando un
sistema di gestione robusto e sostenibile nel
tempo.
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